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TC15 TRUCK CLEANER FOOD 
 
 
 

• TC15 Truck Cleaner Food est élaboré pour le nettoyage des intérieurs 
frigorifiques et également pour tous containers de denrées alimentaires. 

• Son action moussante facilite le nettoyage en profondeur et désincruste tous 
types de résidus alimentaires. 

• Polyvalent, TC15 a été étudié pour être utilisé dans l’industrie alimentaire 
(containers, entrepôts frigorifiques et transporteurs de denrées alimentaires, 
abattoirs, silos, restauration, cantines, collectivités, boulangeries, marchés 
couverts, criées, entrepôts en général, fumoirs, lieux et transports publics, écoles, 
hôpitaux, secteurs sanitaires, piscines, conduits d’évacuation, revêtements de sol 
souillés, etc). 

 
 
 
 

• En pulvérisation: faire une dilution à l’eau entre 2 et 5 %. Pulvériser la surface de 
bas en haut, laisser agir environ 2 minutes. Rincer à la haute pression. Pour des 
surfaces très sales, faire des dilutions à l’eau jusqu’à 10 % du produit et l’utiliser 
comme précédemment. 

• En appareil moussant: utilisable dans tout appareil moussant. Le dosage varie en 
fonction de l’appareil (consulter notre service technique). 

• En haute pression: le dosage en sortie de lance doit varier de 0,5 % à 2 %. Peut 
s’utiliser à froid, mais nous recommandons une température entre 40 et 50°C, ce 
qui augmentera la qualité de nettoyage. 

• En portiques de lavage: réglage de la pompe doseuse, consulter notre service 
technique. 
Dans tous les cas, rincer à l’eau claire. 

 
 
 
 

• Ne jamais appliquer le produit en plein soleil. 
• En pulvérisation, préalablement humidifier les surfaces chaudes ou ternes à 

traiter. 
• Ne jamais laisser sécher le produit sur les surfaces à nettoyer. 
• En cas de fortes concentrations, à 10 % par exemple, il faut s’assurer que les 

matières à traiter y soient résistantes. 
• R38: irritant pour la peau. 
• R41: risque de lésions oculaires graves. 
• S2: conserver hors de portée des enfants. 
• S23: ne pas respirer les vapeurs. 
• S26: en cas de contact avec les yeux, laver immédiatement et abondamment 

avec de l’eau et consulter un spécialiste. 
• S46: en cas d’ingestion, consulter immédiatement un médecin et lui montrer 

l’emballage ou l’étiquette. 
• S51: utiliser seulement dans des zones bien ventilées. 

Mode d’emploi 

FICHE TECHNIQUE 

Propriétés 

Précautions d’utilisation 
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• Etat physique: liquide de couleur jaune pâle. 
• PH: 12,5. 
• Densité: 1100. 
• Biodégradabilité: à plus de 90%, selon le «OECD Confirmatory Test». 
• Composition:mélange tensioactifs, séquestrant, dispersants, alcool, parfum, eau. 

Contient de l’hydroxyde de sodium et de potassium < 5%. 
• NORMES ALIMENTAIRES: TC15 TRUCK CLEANER FOOD répond à l’arrêté du 

27 octobre 1975 du ministère de l’agriculture relatif aux produits de nettoyage du 
matériel pouvant se trouver au contact des denrées alimentaires. 

 
 
 
 

TC15-27  Bidon 27KG. 
TC15-220  Fût 220KG. 

 
 
 
 
Les informations contenues dans cette fiche émanent de sources considérées comme dignes de 
foi par Flowey. Elles sont néanmoins fournies sans aucune garantie, expresse ou tacite, de leur 
exactitude. Nous attirons votre attention sur le fait que les produits n’étant plus sous notre contrôle, 
nous déclinons toute responsabilité quant à une manutention, un stockage, une utilisation ou une 
élimination du produit qui diffèreraient de ceux préalablement préconisés par Flowey. 
 

Dénégation de responsabilité 

Spécifications techniques 

Références et conditionnement 


